
SPECIALITES MEDIEVALES

Toutes ces spécialités allant du IXème au XVIème siècle 
sont fabriquées en fonction des saisons, et ne sont pas 

disponibles toute l’année. Merci de me contacter.

POTS 
200G 

5.00€

POTS 
400G 

6.00€
   

Betteraves confictes O O
Condiment Mélopopépone (melon) O O

Condiment Poires O O
Escheroys confitcs (panais confits) O O

Fanouls confitcs (fenouil) O O
Garoittes  ( carottes) O O

Garoittes a Espices (carottes) O O
Laits confictes (laitue) O O

Mostarda  Pesche (pêche) O O
Navetz a Saffran (navets au  safran) O O

Brambusia (framboises) O O
Cerise O O

 chair de  Limon (citron) O O
chair d'Orangeat  ( oranges) O O

 Courde Pome Gingembre (courges et pommes) O O
Courdes (courges) O O

Courdes abricots secs (courges) O O
 Electuaire Abricot O O

Electuaire d’Hildegarde O O
Emplumeus de pomes (pommes) O O

Figues confictes O O
Fraise O O

Gellee brambusias (framboises) O O
Gellee de Greuzelles (groseilles) O O

Gellee de mente (menthe) O O
Gellee de Poyvrier D’Hespagne (cassis) O O

Gingembre confict O O
 Limons en écorce (citron) O O

Limons conficts (citron) O O
 Mélopépone (melon) O O

Orangeat en écorce ( oranges) O O
Pepones (pastèque) O O

Pesche (pêche)  O O
Poires Limons (citron) O O

Poires a saffran (safran) O O
 Pome Poire Limon (pomme) O O

Prunes O O


